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ENOLOGICKE RIESENIA

S

Pektolyticky enzym s aktivitou B-glukanazy

VLASTNOSTI A POUZITIE

EVERZYM SUR LIES je inovativny pektolyticky enzym v kvapalnej forme, s

vysokou sekundarnou aktivitou p-glukanazy.

EVERZYM SUR LIES je charakterizovany aj pre iné svoje uc¢inné sekundarne

enzymatické aktivity: 1) aktivita proteazy a 2) aktivita p-glykozidazy.

EVERZYM SUR LIES je ucinny pri degradacii ako glukanov z hrozna, tak aj

glukanov z kvasiniek, a teda nachadza svoje pouZitie pri:

e vinifikacii parciadlne botrizovaného hrozna, ktoré ma 2za nasledok
problémy pri klarifikacii a filtracii mustov a vin, spdsobenych glukanmi
vyprodukovanymi Botritys cinerea;

e akceleracii lyzy kvasiniek a baktérii a uvolnovani polysacharidov,
manoproteinov, nuklezidov a nukleotidov vo vine, ktoré pozitivne
prispievaju k jeho zmyslovej harmonii a stabilite.

EVERZYM SUR LIES vdaka svojej sekundarnej aktivite proteazy redukuje ako
penivost mustov bohatych na proteiny (napr. Muskat, Sauvignon atd.), tak aj
davkovanie bentonitu potrebného na proteinovu stabilitu.

EVERZYM SUR LIES vdaka svoje sekundarnej aktivite p-glykozidazy zvySuje
aromaticky dopad vina, pricom uvolnuje aromy, ktoré by inak zostali bez
vOne, pretoze boli viazané na glykozidy.

Poznamky: EVERZYM SUR LIES s prirodzene velmi nizkou aktivitou cinnamyl-
esterazy a antokyanazy.

EVERZYM SUR LIES je vyrobeny podla Smernice Rady 98/81/ES a neobsahuje
geneticky modifikované organizmy (GMO).

SPOSOB POUZITIA

EVERZYM SUR LIES mézZe byt priamo pouZzity alebo po predoslom rozriedeni
vo vode, v muste alebo vine. Je dodlezité garantovat jeho kompletnu
homogenizaciu v oSetrovanej mase.

Davky: 3 - 10 g/hl produktu EVERZYM SUR LIES v zavislosti od doby kontaktu
a charakteristiky mustu alebo vina na enzymovanie.

BALENIA
Flakény po 1 kg alebo bandasky po 25 kg.

Odporaca sa skladovat produkt EVERZYM SUR LIES pri teplote 5 - 15°C.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




